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Notizia Dicembre 2008
Vinatura®: perché un marchio ecologico per i vini svizzeri?
I marchi esistenti nel mercato alimentare sono numerosi, è dunque lecito chiedersi se sia saggio svilupparne uno riservato ai vini svizzeri? In un contesto di concorrenza accanita, ognuno mira a ridurre i propri costi di gestione, ma anche a differenziarsi dagli altri protagonisti del suo settore. Che Vinatura® rappresenti una opportunità per i vini svizzeri?
Criteri vinicoli elevati
Al momento della sua creazione nel 1992, Vitiswiss ha immediatamente incaricato la propria commissione tecnica di elaborare alcune direttive per la viticultura. Queste, riviste e adattate ogni anno, rappresentano oggi un insieme di criteri all’avanguardia che i concorrenti europei e americani cercano in vano di copiare.
Si tratta di criteri pluridisciplinari, che non escludono nessun aspetto della coltura della vite, del suo ambiente o del know-how degli uomini che svolgono questa professione. Appassionati della vite, questi si dimostrano aperti a nuove tecniche o procedimenti e s’impegnano di buon grado al fianco dei ricercatori di Agroscope Changins-Wädenswil, allo scopo di sviluppare insieme la viticoltura di domani. Vitiswiss può essere letta come una piattaforma tra la ricerca e chi lavora direttamente sul campo.
Investimento personale, formazione continua e competenza! Questo è quanto si richiede ai professionisti che desiderano fare domanda per il Certificato di Vitiswiss, il primo passo verso l’ottenimento del marchio Vinatura®. Le competenze dei professionisti sono assolutamente indispensabili quando si tratta di rispondere ai bisogni della vite, una pianta esigente e sensibile per natura. Ragion per cui, sin dal momento in cui la vite viene piantata, il professionista dovrà stimare il potenziale di ognuna delle sue parcelle, e controllare che il vitigno, il portainnesto e il terreno siano perfettamente adeguati. La scelta del sistema di gestione influenzerà notevolmente il potenziale qualitativo delle uve prodotte, in particolare attraverso il suo impatto sul rapporto foglia/frutto, e dunque sulla capacità di sintetizzare per esempio gli zuccheri o i polifenoli.
Il mantenimento e la cultura della vite sono inoltre oggetto di numerose riflessioni. La concimazione, per esempio, deve consentire di dare alla pianta gli elementi nutritivi indispensabili al suo sviluppo e alla produzione di uve di alta qualità, senza pertanto provocare eccedenze trattenute in qualche modo nei terreni. Per quanto riguarda la protezione fitosanitaria, il professionista deve fare appello al proprio senso dell’osservazione e auscultare le sue parcelle minuziosamente a caccia di eventuali nemici nocivi. Ma prima di intervenire, dovrà chiedersi se questa popolazione è in grado di compromettere la qualità del raccolto, effettuando dei rilievi. Nel caso in cui l’intervento fosse giudicato necessario, prediligerà i metodi dolci, specifici e rispettosi dell’entomofauna ausiliaria. Per combattere i vermi del grappolo, per esempio, che provocano non solo un danno quantitativo ma soprattutto qualitativo, numerosi esperti del campo ricorrono alla lotta mediante confusione sessuale. Questo metodo consente, attraverso la diffusione di un ormone di sintesi nel vigneto, di confondere i messaggi olfattivi delle farfalle e di impedire l’accoppiamento. Il risultato? Nessuna deposizione delle uova, nessun verme, nessun danno… e soprattutto niente prodotti di sintesi sulla vite.
Allo scopo di arginare gli attacchi delle malattie crittogamiche, il professionista si baserà sulle informazioni fornite dai servizi ufficiali o da una stazione meteorologica. Questi mezzi di informazione devono permettergli di seguire i pericoli d’infezione, e di posizionare i trattamenti di protezione in funzione dei rischi effettivi. Ne risulta un utilizzo mirato, ragionato ed economico dei prodotti fitosanitari. D’altra parte, allo scopo di evitare la presenza di residui nei vini, l’utilizzo di prodotti fitosanitari è vietato dopo la metà di agosto, ad accezione del rame che può essere utilizzato sino alla fine di questo mese.
La cura dei terreni è un argomento di assoluta attualità. Creare le condizioni propizie alla pianta, evitando l’erosione, il cedimento dei terreni o la lisciviazione degli elementi nutritivi, o ancora agevolare la diversità biologica, non è certo una cosa semplice. L’abbinamento di diverse tecniche appare oggi come una necessità. Tuttavia, un simile approccio non è facile da attuare, e richiede grande competenza. Ragion per cui sono attualmente in corso di realizzazione diversi strumenti utili ad accompagnare i professionisti in questi procedimenti.
Il vigneto e le sue immediate vicinanze rappresentano un importante serbatoio per numerose specie animali, tra le quali i preziosi ausiliari e le diverse specie vegetali a volte in pericolo. Questi biotipi fanno parte integrante del patrimonio viticolo e Vitiswiss esige dai suoi membri la cura e il rispetto di queste superfici. Occorre dedicare particolare attenzione alla cura delle superfici esistenti, e la creazione di nuovi siti ricchi di biodiversità è fortemente incoraggiata.

Soddisfare questi criteri non può essere sufficiente! Occorre garantire il controllo! Dal 2007, tutti i produttori che desiderano ottenere il Certificato di Vitiswiss sono sottoposti a esame secondo la norma ISO 17020. 
I criteri possono essere consultati sul sito Internet di Vinatura® www.vinatura.ch 
Marchio Vinatura® quali criteri per l'enologo?
L'acquisto di vendemmie che hanno ottenuto il Certificato di Vitiswiss consente all'enologo di disporre di una materia prima di alto valore sia qualitativo sia ecologico. Per proseguire il procedimento avviato nelle vigne, il vino dovrà essere elaborato nel rispetto dell'uva, utilizzando nella minor misura possibile i prodotti enologici, e in particolare l'anidride solforosa (il tenore massimo è stabilito in 120 mg/litro di SO2 totale). Ogni vino dovrà superare la prova della degustazione e soddisfare le esigenze qualitative dei vini DOC per potersi fregiare del marchio Vinatura®.
Pur non essendo necessario essere membro di una delle sezioni di Vitiswiss per ottenere il marchio, è invece indispensabile concludere un contratto di utilizzo e versare un canone annuo. Quest'ultimo è fissato in funzione del numero di marchi utilizzati.

I criteri dettagliati sono altresì disponibili sul sito Internet di Vinatura® www.vinatura.ch
Il marchio Vinatura® non beneficia, contrariamente al Certificato di Vitiswiss, di un controllo accreditato. Può forse trattarsi di un punto debole, che del resto è stato spesso sottolineato nelle diverse valutazioni effettuate dalle associazioni di consumatori. Entro la fine dell'anno si procederà a un'indagine per meglio capire quali sono le aspettative dei cantinai nei confronti di questo marchio. L'associazione Vitiswiss è tuttora convinta – e i risultati della semestrale effettuata a Changins vanno del resto nella stessa direzione – che Vinatura® rappresenti un vantaggio in un momento in cui il nostro mercato svizzero è messo fortemente sotto pressione dalle importazioni di vini esteri. I valori veicolati da questo marchio devono senz'altro essere comunicati meglio ai consumatori, ma non è certo saggio informare gli amanti del vino in merito a un marchio considerato pertinente solo da un numero ridotto di cantinai…

Encadré  - Riquadro
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 Vinatura® un marchio protetto!
Vinatura® è un marchio depositato e protetto in Svizzera e in Europa. Il suo utilizzo è oggetto di un regolamento ed è assoggettato al versamento di un canone. Ogni utente del marchio è tenuto a rispettarne tutti i criteri. La menzione o l'utilizzo non conformi del marchio possono dare origine a sanzioni che vanno dall'ammonimento all'ammenda, o al divieto di utilizzare il marchio successivamente. L'utilizzo abusivo del marchio può inoltre essere punito penalmente, in ottemperanza alla Legge federale contro la concorrenza sleale, alla Legge che disciplina la proprietà intellettuale e alla Legge sulle derrate alimentari (inganno del consumatore mediante etichettatura non corretta). Vinatura® è stato creato da produttori desiderosi di far conoscere ai consumatori e agli amanti dei vini svizzeri i numerosi vantaggi dei nostri prodotti. Questo marchio è a disposizione di tutti i produttori di vini svizzeri, nel rispetto dei criteri e del regolamento di utilizzo. Spetta a ognuno farne l'uso migliore, non solo a beneficio proprio, ma dell'intero settore….
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